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Un gran vino blanco gallego, elaborado con Godello y criado sobre lias.
CUERPO
e D.O.Ribeira Sacra. DULZOR
* Clima Atlantico con influencia continental. ACIDEZ
° 0,
100% uva Godello. ALCOHOL
» Prensadoy posterior fermentacién, seguida de una crianza sobre
lilas de 5 meses, en barrica de roble de 500 litros.
MOMENTO DE

CONSUMO GPTIMO Safios

. Alérgenos: sulfitos

MATIZDELVINO o /
Amarillo verdoso palido

o  AROMA
De buena intensidad, aromaticamente
recuerda a frutas de hueso y citricos,
acompafiados por ligeras notas de bolleria

SABORES DOMINANTES © y tostado, que lo dotan de complejidad.
MELOCOTON  BOLLERIA  MINERAL — —
MARIDAJE <;f.‘<
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ADEC

14% vol. H Recomendamos decantarloy servirloa unos10°c

Ponte da Boga
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