Elegante coupage de la aristocratica Albarifio con la aromatica Loureiray la delicada
Caifio Blanco, dando un vino distinguido y con personalidad. FRUTA

D. O. Rias Baixas. CUERPO
Clima Atlantico. DULZOR
90% Albarifo, 5% Caifio Blanco, 5% Loureira.
ACIDEZ
Segunda seleccién en mesa vibratoria racimo a racimo. Despalillado y maceracién de
uva entera antes del prensado neumatico. Separacion de mostos. Desfangado ALCOHOL
estético. Fermentacién a temperatura controlada. Crianza sobre sus lias finas durante
6 meses. Crianza en botella en nuestra bodega hasta su optimo momento de
comercializacion.
CONSUMO A
== OPTIMO 3-4 afios
MATIZ DEL VINO
Atractivo color amarillo pajizo, AROMA
conribete acerado. De notable intensidad, con frescos

aromas de fruta fresca dando paso a
delicados aromas florales, sutiles notas
E%% citricas, delicados balsamicos e
v hierbas aromaticas con notas
LIMON HIERBAS  MINERAL — minerales, fresco e intenso.
AROMATICAS
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